
第195期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表
	4月9日上午8:00-8:45嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	4

月

9

日
	上午

9:00-11:00
	黑伟钰
	葱烧海参

九转大肠

酸汤鱼羊鲜

血燕牡丹虾

	
	下午

14:00-16:30
	黑伟钰
	葫芦鸭子
宫廷御膳鸡
南煎丸子
舜耕神仙汤

	4

月

10

日
	上午

8:30-11:00
	董定珠
	创新菜品的思路设计

创新菜品的销售设计

	
	下午

14:00-16:30
	董定珠
	提高毛利的设计

制定绩效考核目标


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部，咨询电话0532-66889880。
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