
第194期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表
	4月12日上午8:30-9:15嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	4

月

12

日
	上午

9:30-11:00
	许菊云
	剁椒鱼头王

乌龙山大块肉

腊味三合蒸

东安仔鸡

	
	下午

14:00-16:30
	许菊云
	发丝牛百叶

清蒸湘西腊肉

鱿鱼笋三丝

干锅腊香干

	4

月

13

日
	上午

8:30-11:00
	许菊云
	刨盐鳜鱼

麻辣仔鸡

酸辣墨鱼片

豆辣活螃蟹

	
	下午

14:00-16:30
	许菊云
	油酥火焙鱼
油焖三冬

辣椒炒肉

剁椒大白菜


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。
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