
第191期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表
	2月25日上午8:00-8:55嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	2

月

25

日
	上午

9:00-11:00
	张献民
	文思豆腐

双味虾仁

脆熘珍珠鱼
包菜海蜇卷

龙凤稻草肉

	
	下午

14:00-16:30
	张献民
	镜箱豆腐

莲荷焗鸡

糟溜黄鱼片

鲍菇酱烧元贝

清炖蟹粉狮子头

	2

月

26

日
	上午

8:30-11:00
	张献民
	肚仁捞鸡
灌蟹鱼圆

面筋扎时蔬
翠粥捞鱼片
橙香椒麻豆腐

	
	下午

14:00-16:30
	张献民
	无锡排骨

百合菜苔

双味鸟贝
香煎银鱼饼

红咖喱海珍双鲜


备注：凡参加名厨委厨艺培训班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。
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