
第187期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表
	8月29日上午08:00-08:45嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	8

月

29

日
	上午

09:00-11:30
	周  华
	蟹肉冬瓜脯

法式煎鳕鱼

太极百花鲜菇

海派捞拌蛏子

蒲公英桂花糕

	
	下午

14:00-16:30
	周  华
	白咖喱鲜蔬

铁板焗活鱼

黄花鱼烧年糕

香芒水晶鲜虾卷

白巧克力溶岩蛋糕配滋补润喉羹

	8

月

30

日
	上午

08:30-11:00
	唐習鹏
	京味双炸

双椒虾球

薄荷小羊肉

老北京侉炖鱼

京葱鲍鱼烧鲜菇

	
	下午

14:00-16:30
	唐習鹏
	新派醋溜木须

辣汤酸菜鲈鱼

香辣菊花牛肉丸

国宴松茸鸡豆花

养生小米炖肥牛配榄菜


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。
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