
附件4：

“安多牧场杯”首届全国安多牦牛、藏羊肉烹饪


食材选用表

	序号
	类别
	产品名称
	单位
	包装规格
	选用请打√
	备注

	1
	安多
藏羊
	羊里脊
	kg
	1.25kg/件
	
	

	2
	
	羊排
	kg
	1.25kg/件
	
	

	3
	
	羊腱子
	kg
	1.25kg/件
	
	

	4
	
	羊肉块
	kg
	1.25kg/件
	
	

	5
	
	羊脖切片
	kg
	1.25kg/件
	
	

	6
	
	羊腿切片
	kg
	1.25kg/件
	
	

	7
	
	羊肩切片
	kg
	1.25kg/件
	
	

	8
	
	安多四肋法式藏羊排
	kg
	1.25kg/件
	
	

	9
	
	安多七肋法式藏羊排
	kg
	1.25kg/件
	
	

	10
	
	安多藏羊肋排
	kg
	1.25kg/件
	
	

	11
	
	安多带骨藏羊上脑
	kg
	1.25kg/件
	
	

	12
	
	安多藏羊蝴蝶排
	kg
	1.25kg/件
	
	

	13
	
	安多单十二肋法式藏羊排
	kg
	1.25kg/件
	
	

	14
	
	安多藏羊后腱
	kg
	1.25kg/件
	
	

	15
	
	安多藏羊后腿
	kg
	1.25kg/件
	
	

	16
	
	安多八肋法式藏羊排
	kg
	1.25kg/件
	
	

	17
	
	安多方式藏羊肩
	kg
	1.25kg/件
	
	

	18
	安多
牦牛
	牦牛眼肉
	kg
	1.25kg/件
	
	

	19
	
	牦牛鞭
	kg
	1.25kg/件
	
	

	20
	
	牦牛西冷
	kg
	1.25kg/件
	
	

	21
	
	牦牛上脑
	kg
	1.25kg/件
	
	

	22
	
	牦牛黄瓜条
	kg
	1.25kg/件
	
	

	23
	
	牦牛牛腱子
	kg
	1.25kg/件
	
	

	24
	
	牦牛辣椒肉
	kg
	1.25kg/件
	
	

	25
	
	牦牛牛腿切片
	kg
	1.25kg/件
	
	

	26
	
	牦牛牛排
	kg
	1.25kg/件
	
	

	27
	
	牦牛尾
	kg
	1.25kg/件
	
	

	28
	
	牦牛窝骨
	kg
	1.25kg/件
	
	

	29
	
	牦牛里脊
	kg
	1.25kg/件
	
	

	30
	
	牦牛牛腩
	kg
	1.25kg/件
	
	

	31
	
	牦牛勒条肉
	kg
	1.25kg/件
	
	

	32
	
	牦牛牛心
	kg
	1.25kg/件
	
	

	33
	
	牦牛棒骨段
	kg
	1.25kg/件
	
	

	备注：每个选手根据所报菜点确定两种食材做主料，本表必须与报名表同时交给组委会 
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