
第175期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表
	3月29日上午08:30-9:15嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	3

月

29 

日
	上午

09:30-11:30
	郑秀生
	合浦还珠

海鲜汇四宝

腐皮三鲜塔

蟹黄烧海参

官府富贵肉

	
	下午

14:00-16:30
	郑秀生
	笋衣鲍鱼

翅罐四宝

文蛤汆丸子

红烧马鞍桥

菠饺炖乳鸽

	3

月

30  

日
	上午

8:30-11:00
	郑秀生
	一品鲈鱼

偷梁换柱

丁香酥鸭方

罗汉翡翠虾

秘制官府牛舌

	
	下午

14:00-16:30
	郑秀生
	干蒸湘莲

梁溪脆鳝

官府扒辽参

松茸黄芽菜

宫保鸡翼球



2

