
附件：

全国餐饮业中餐行政总厨岗位资格培训学习报名表
	培训项目
	全国餐饮业中餐行政总厨岗位资格培训

	工作单位
	
	邮编
	

	通讯地址
	
	传真
	

	姓    名
	
	性别
	
	民族
	
	职务
	

	身份证号
	
	手机
	

	住    宿
	□合住        □包房         □不需安排

	姓    名
	
	性别
	
	民族
	
	职务
	

	身份证号
	
	手机
	

	住    宿
	□合住        □包房         □不需安排

	您是通过什么途径了解本招生信息的：

□报纸（注明名称）：               □杂志（注明名称）：

□信函  □我会网站  □其他网站（注明名称）：           □其他：
□朋友推荐（请注明推荐人姓名：             电话：             ）

	您对哪些方面的知识感兴趣？您对此次学习所寄予的希望是什么？


说明：1.表中每一项应填写工整，准确。

2.此表复印有效。

3.填好后，请传真至0532-66887766。 
4.此表所填信息仅用于招生，对外保密，请详细填写。

	日期
	时间
	内容
	授课教师

	11

月

18

日
	上午

（8：00-11：00）
	1、开学典礼

2、烹饪技术的创新与发展
3、高档干货原料知识与烹调
	高炳义：中国烹饪协会副会长，中国烹饪协会名厨专业委员会主任，世界烹联名厨委常务副主任，全国技术能手，国家高级烹调技师，国际中餐大师，中国烹饪大师，中国鲁菜烹饪特级大师，世界烹联国际评委，国家一级评委，国家职业技能鉴定专家委员会委员，国家职业技能竞赛裁判员，全军军需烹饪专家组专家，国家人力资源和社会保障部全国优秀裁判员，中国烹饪大师金爵奖，中国餐饮业年度十大人物，建国六十年全国餐饮业杰出人物，世界烹联二十年中餐推广杰出人物，参与创办、组织和策划了中央电视台“满汉全席全国电视烹饪大赛”历时七年430余场，并担任顾问、首席评委和裁判长。

	
	下午

（14：00-17：00）
	
	

	11

月

19

日
	上午

（8：00-11：00）
	4、烹饪美学
	邵建华：高级经济师，上海市烹饪技师、高级技师考评评委，上海商学院、上海静安业大烹饪系客座教授。曾在烹饪学校任教10年，大学毕业后调新亚集团培训部负责全上海高级厨师的培训和考核工作，上世纪80年代开始烹饪研究，出版烹饪专著30本，发表学术论文100多篇。其中主编的《烹调技术》一书为当时商业部所属全国技工学校的统编教材；主编的《中式烹调师（初、中、高）》为上海市厨师培训指定教材。《新编厨师培训教材》、《粤菜厨师培训教程》、《餐饮技能培训教战守策》（台湾版）、《餐饮服务入门》、《燕翅鲍肚参》、《中餐厨房里的刺身》等著作广受好评，现任《饭店》杂志社总编辑。

	
	下午

（14：00-17：00）
	5、餐饮成本管理新思路
	

	11

月

20

日
	上午

（8：00-11：00）
	6、现代厨政管理
	邵万宽：南京旅游职业学院烹饪工艺与营养系主任、国家高级烹调技师、中国餐饮文化大师、南京财经大学兼职教授、《中国酒店》、《东方美食》杂志编委会委员，《美食》杂志特约编委，江苏省劳动和社会保障厅职业技能鉴定高级考评员、北京大学餐饮总裁高级研修班主讲老师。对餐饮经营、菜点创新、厨房管理、美食节策划、海外中餐的研究在国内具有领先地位。

	
	下午

（13：30-16：00）
	7、现代厨房产品质量控制
	

	11

月

20

日
	上午

（16：00-18：00）
	考试
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