
中国厨艺新派粤菜高级研修班
课程时间安排表
	12月28日上午8:30-9:15嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	12

月

28

日
	上午

9:20-11:30
	林镇国
	帝国极品糖心鲍、陈皮香菇鸭腿

黑鱼籽温泉蛋拼椒盐皇帝菇

香煎美国自然猪肋排

滋味美国自然猪肋排

	
	下午

14:00-16:30
	林镇国
	柚子汁煎鲳鱼、富贵牛腩片

蟹粉煎酿百花鸡、柚子炒樱花虾

香芋煮褪骨鱼头、金丝凤尾虾

	12

月

29

日
	上午

8:30-11:00
	林镇国
	咖喱鸡配法式蒜蓉包、保健金汤鱼翅

海胆酱焗蟹、虾子自制豆腐

葡式红豆猪手

	
	下午

14:00-16:30
	林镇国
	XO酱海鲜茄子

煎法国鹅肝配意大利醋汁及苹果汁

乳鸽两吃、相思籽曹白鱼

特式咖喱角、黑松露酱皇帝菇炒带子


备注：凡参加名厨委厨艺培训班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。
中国烹饪协会名厨专业委员会学习报名表

                                                                      编号：
	培训项目

	中国厨艺新派粤菜高级研修班

（12月28日－12月29日）
	项目代码
	2010030

	姓名
	
	性别
	
	民族
	
	文化程度
	

	职业
（工种）
	
	专业工 龄
	
	年龄
	
	职称
	

	工作单位
	
	职务
	

	通讯地址
	

	身份证号码
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	邮政编码
	
	联系电话
	
	传真
	

	个 人
专 业
经 历
	

	对本期
培训
的建议
	

	住  宿
	□可与他人合住        □包房         □不需安排

	备  注
	


说明：1、表中每一项应填写工整，准确。
2、此表复印有效，填好后，传真至0532-66887766或0898-6537165。
3、如需推荐住宿，请于12月20日前通知。
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