
第259期中国厨艺高级技能研修班
日程安排
	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	7月3日
	08:30-09:00
	
	开学典礼

	
	09:00-11:00
	赵长安
	理论：

敦煌菜、敦煌宴综述

	
	14:00-16:30
	赵长安
	实操：

黄河鹅卵石烹牛柳、石爆酒香大虾

石炙陇西腊肉、石烹黄河鲤鱼

野鸡蛋碰石头、金城格格鱼

软烧鸭子、七宝驼蹄丁

	7月4日
	08:30-11:00
	赵长安
	实操：

西部珍菌全鸡、百花扒酿羊肚菌

红梅百合、暖陶白牦牛筋伴拉条

蒜茸牡丹虾、酱香里脊丝

敦煌羊腿

	
	14:00-16:30
	赵长安
	培训调研、答疑

结业典礼


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。
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