
第253期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表

	4月21日上午8:00-8:45嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	4

月

21

日
	上午

9:00-11:00
	刘  强
	梦幻海之螺

黑松露冰盏鲜鲍

翠装碧果南海明虾球

金箔白玉明骨配玫瑰桃胶

	
	下午

14:00-16:30
	刘  强
	国宴酱香牛扒配牛油果沙拉球

石焗蟹黄茄子
法式鹅肝脆皮鸭

功夫墨鱼

	4

月

22

日
	上午

8:30-11:00
	刘  强
	葱椒酱低温龙利鱼

酥炸花椒羊肉

传统香酥鸡

水晶虾爆鳝

	
	下午

14:00-16:30
	交流互动
	


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部，咨询电话0532-66889886。
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