
第230期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表
	04月29日上午8:30-9:15嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	4月

29日
	上午

9:30-11:00
	兰明路
	烧椒怪味牛肉
宫保虾球
担担鳕鱼
馋嘴土鳝

	
	下午

14:00-16:30
	兰明路
	青椒毛血旺

酸汤肥牛卷

飘香王烧鱼

过水鱼

	4月

30日
	上午

8:30-11:00
	吕志峰
	海胆酱焗大虾

梅子酱焗蟹

榄香叉烧骨

香茅葡萄白酒煮花甲

	
	下午

14:00-16:30
	吕志峰
	姜逼文昌鸡

顺德黄鱼羹

脆皮煎素翅

低温慢煮烟熏牛肉


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。
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