
附件1：
中国烹饪协会会员企业调研统计工作方案
为全面了解餐饮企业经营状况，及时反映行业诉求，准确做好行业预测预警，中国烹饪协会决定建立会员企业调研统计系统，希望会员企业大力支持、积极参与。
一、企业义务

1.提供国庆、春节黄金周及各季度企业经营状况，包括企业收入、成本、利润、人员情况等。

2.配合协会开展热点问题调研工作。

二、企业权利

1.荣誉表彰。参与调查企业由协会颁发“中国烹饪协会调研统计直报单位”证书，每年对及时、规范填报数据的企业进行表彰。

2.免费服务。每年为企业提供《中国餐饮年鉴》、季度分析报告及3次免费活动机会（包括论坛、培训等）。

3.增值服务。为企业申报“省市著名商标”、“中国驰名商标”提供相关服务，同时根据企业需求，提供上市咨询、资本对接、人才引荐等增值服务。
4.优先优惠。优先参与中国烹饪协会组织的考察、表彰等活动。参加培训享受8折优惠。

5.咨询服务。每年为企业提供1次经营状况诊断及专家咨询。

三、数据使用
    协会将对企业提交的调研统计数据严格保密，并据此定期发布分析报告、预测预警，同时将行业变动情况及时反映给政府有关部门，具体事宜另行通知。
附件2： 

2012年度餐饮企业经营状况调查表
一、基本信息

	企业名称
	
	成立时间
	

	注册地址
	
	邮   编
	

	法定代表人
	
	总经理
	
	联系人
	

	联系人电话
	
	传  真
	
	E-mail
	

	企业性质
	□国有   □民营   □外商及港澳台企业   □其他

	经营业态
	□餐馆酒楼 □快餐团膳 □西餐  □火锅  □宾馆餐饮  □休闲餐饮

	经营模式
	□单店经营    □省（市）内多门店经营   □在2—5省（市）经营     
□在5—10省（市）经营     □在10省（市）以上地区经营

	调研统计
	是否愿意作为协会调研统计工作数据直报单位： □是     □否

	经营情况
	项目
	数量

（家）
	营业收入（万元）
	2012年员工
人数（人）

	
	
	
	2012 
	2011
	

	
	直营店
	
	
	
	

	
	加盟店
	
	
	
	

	
	承包经营
	
	
	
	

	
	合计
	
	
	
	

	
	分店和连锁店分布（        ）城市，国外（       ）家。

	直营店

有关情况
	总面积（        ）m²；营业面积（        ）m²；总餐位（        ）个；
全年接待（      ）万人；2012年录用（       ）人，离职（        ）人。

	             同意申报 数据真实有效                            

填报单位（盖章）

年   月   日


二、企业运营情况（只填写直营店有关数据）

	项  目（万元）
	2012年
	2011年

	
	期初
	期末
	期初
	期末

	资产总额
	
	
	
	

	流动资产：
	
	
	
	

	       应收票据
	
	
	
	

	       应收帐款
	
	
	
	

	存     货
	
	
	
	

	营业成本
	
	

	其中：原料成本
	
	

	酒水饮料成本
	
	

	营业费用
	
	

	其中：人工费用
	
	

	水、电、燃料费用
	
	

	广告宣传费用
	
	

	房租费用
	
	

	管理费用
	
	

	其中：人员培训费用
	
	

	研发投入费用
	
	

	财务费用
	
	

	营业税金及附加
	
	

	营业利润
	
	

	利润总额
	
	

	所在地区的所得税率（%）
	
	

	净利润
	
	

	利息支出
	
	

	核心菜品
	菜品1
	菜品2
	菜品3
	菜品4
	菜品5

	          单  价（元）
	
	
	
	
	

	         销售数量（例）
	
	
	
	
	

	同意申报 数据真实有效  
填报单位（盖章）

年  月   日         
填报单位（盖章）

年  月   日


填 表 说 明

一、基本原则

1.本表用于2012年度餐饮企业经营状况的调查分析，所有数据仅作分析使用，对调查企业予以保密，不对外公布。

2.企业根据自愿原则参加本次调查。

3.调查表中只填报企业餐饮经营部分的数据，不包括客房、商品经营等其它经营数据。

4.企业应如实填写，不得漏项，并对所填数据资料的真实性、合法性和有效性负责。

5.初次申报的企业，请附报所属各连锁店和分店的名称、地址和联系电话清单。

6.企业所填写的营业收入如出现异议，将请企业提供完税证明予以核实。

二、申报指南

1. 进入中国烹饪协会官方网站www.ccas.com.cn下载并填写电子表格；

2. 表格填写完成后发送至diaoyantongji@126.com；

3. 将打印的纸质表格，每页盖章后反馈至中国烹饪协会。

三、相关指标说明

1.营业成本是指各种食品原材料及酒水饮料的成本；人工费用是指人员工资、福利及社会保障。

2.核心菜品是指在菜品销售中点击率较高、对营业收入贡献较大、充分体现经营特色的菜品。
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