
附件1：

2012全国餐饮业企业家高峰论坛暨职业经理人年会

主要议程

	日期
	时间
	事项
	地点

	19日
	15:00-18:00
	展示洽谈会布展

	宝隆美爵酒店

-金色殿堂

	20-22日
	08:00-18:00
	餐饮关联企业产品与技术展示洽谈会
	

	21日
	10:00-13:30
	参会代表签到
	宝隆美爵酒店

大厅

	
	12:30-13:30
	自助午餐
	

	
	14:00-17:30
	﹡上海市食品药品监督管理局：有关餐饮政策法规解读及常见案例分析
﹡中国烹饪协会：2012餐饮行业报告

﹡中国餐饮业发展现状及趋势
	宝隆美爵酒店

-金色殿堂



	
	17:30-18:00
	颁奖仪式：颁发“首届全国餐饮业优秀店长总决赛”金牌店长和优秀店长奖牌和证书
	

	
	18:30-20:30
	晚宴
	

	22日
	08:30-12:00

（平行会场）
	战略篇——创新发展助推企业转型升级

﹡如何缓解餐饮企业快速扩张“后遗症”
﹡管理模式求生存,经营模式求发展

﹡营运成本快速上涨条件下餐饮企业发展之新型模式
	宝隆美爵酒店

-金色殿堂

	
	
	战术篇——科学管理助力企业降耗增收
﹡突破发展瓶颈的利器——餐饮信息化
﹡节能降耗助力企业可持续发展

﹡中央厨房建设与发展助推餐企转型升级
	

	
	12:00-13:30
	自助午餐
	

	
	14:00-17:00
	专题访谈与深度对话

主持人对特邀企业家进行访谈，同时请被访人与参会者进行互动交流
	宝隆美爵酒店

-金色殿堂



	
	17:00-18:00
	职业经理人专委会年度总结——王金城
	

	
	18:30-19:30
	自助晚餐
	

	23日
	08:80-14:00
	考察

1.餐饮企业中央厨房

2.餐厅考察及午餐
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