附件1：
中级火锅调配师职业水平测试申报条件

A.1  基本要求
A.1.1  身体健康，敬业爱岗，工作中取得突出成绩。
A.1.2  具有本职工作能力。
A.1.3  严格遵守国家政策法规，热爱烹饪事业和本职工作，具有良好的职业道德。 

A.1.4  连续在一线从事火锅调配三年(含)以上，且获人力资源部门颁发的中级职业资格（含）以上证书。
A.2  理论要求
A.2.1  具有初中(含，或相当于初中)以上文化程度，有一定的烹饪理论水平，熟知烹饪工艺流程。
A.2.2  对食品安全、饮食美学、营养知识、卫生具有一定认识。
A.3  技术要求
A.3.1  技艺娴熟，精通风味火锅、火锅调料的调制、以及相关菜点的制作。

 A.3.2  实践经验丰富，熟知相关原材料的产地、产季、性能、加工特点以及文化内涵。

高级火锅调配师职业水平测试申报条件
B.1  基本要求

B.1.1  身体健康，敬业爱岗，工作中取得突出成绩。

B.1.2  具有良好的政治素质、职业道德和组织开拓能力。

B.1.3  严格遵守国家政策法规，热爱烹饪事业和本职工作，具有良好的职业道德。 

B.1.4  连续在一线从事本专业工作六年(含)以上，年龄在28周岁以上且获得人力资源部门颁发的高级职业资格证书。
B.1.5  在从业过程中无违法行为，具有良好的口碑。

B.2  理论要求

B.2.1  具有系统的火锅调配知识，精通工艺流程。

B.2.2  对饮食文化、食品安全、营养知识具有深刻认识。

B.2.3  掌握一定厨房（政）管理、餐饮成本核算和控制的专业理论、实践知识。

B.2.4  熟悉餐饮企业经营管理的基本知识和相关法律知识。

B.2.5  有一定的美学知识，懂得色彩搭配和食物造型艺术，具有美学鉴赏能力。

B.2.6  具有一定的人文知识，了解我国主要民族的宗教信仰、风俗习惯、礼仪和饮食禁忌。

B.3  技术要求

B.3.1  技艺精湛，熟知全国各大派系火锅的风格特点及代表作品。

B.3.2  精通某一流派风味火锅、火锅调料的调制以及相关菜点的制作和特色，并具备一定的创新能力。

B.3.3  对于火锅调味涉及的添加剂使用规则有深刻了解，并能在应用范围和标准范围内安全使用。

B.4  其他要求

有一定的计算机应用能力，熟知现代化厨房设备。
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附件3：
火锅调配师职业水平测试程序
一、工作组织

1、由中国烹饪协会组织行业资深人士组成评测专家组，负责现场评测工作。

2、由省级行业协会或火锅专委会负责测试现场组织工作。

二、测试内容

1、基本条件10分；

2、技艺展示40分；

3、理论测试50分；

三、基本条件审核
1、申报人员如实填写《火锅调配师职业水平测试申请表》，并附相关材料原件或复印件，主要内容包括：

(1)身份证、专业工龄、文化程度(学历)证明；

(2)职业资格证明；
(3)参加各类相关培训及证书；

(4)公认的创新火锅名称及照片；

 (5)相关获奖证明。

2、申报人将以上材料备齐后，报送至省级行业协会或火锅专委会，由省级行业协会或火锅专委会签署审查意见，保证申报材料的真实性。

3、省级行业协会或火锅专委会将申报材料汇集并签署意见报送中国烹饪协会。
四、技术与专业理论测试

技艺与专业理论测试，均采取现场测试的形式。
1、技艺展示

(1)申报人按6人量制作火锅宴一桌，完成时限为45分钟，填写《成品质量单》。原辅料（国家禁止使用的原材料除外）、加热方法等均不限。火锅宴应从色、香、味、型、器、养等方面充分体现参加测试人员的技艺水平。

(2)申报人做展示介绍，由评审专家点评。

2、理论测试

(1)参加火锅调配师职业水平测试答题（笔试）。考试内容包括：火锅知识、食品原料学、营养学、食品安全与卫生。

说明：试卷为闭卷考试，考试时间为30分钟。试卷分为选择题、问答题、应用题三大部分。

 (2)现场答辩。申报人现场回答评审专家问题，问题主要涉及被测试人员制作的宴席，及火锅行业专业知识。
五、评测结果

1、评审专家组现场评分后，提出书面意见，报中国烹饪协会。

2、依据火锅调配师职业水平测试申报条件，对申报人员的基本条件、技艺展示和理论测试的各项得分，综合成绩，总成绩在80分以上者为合格。

3、中国烹饪协会确定初步评测结果，在中国烹饪协会门户网上公示15天，接受社会意见反馈。

4、由中国烹饪协会以正式文件形式公布批准授予火锅调配师资格证书的人员，并颁发证书。

六、相关费用

按照中国烹饪协会统一收费标准规定：申请火锅调配师的申报费，按每名申报人2000元收取（包含证书、牌匾费）。
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