   中国厨艺燕鲍翅参高级研修班

课程安排表

	月日09：00—10：00举行开学典礼、合影留念

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	5月

24

日
	上    午

10：00—11：30
	叶卓坚
	饮食理念:“中餐西食”

	
	下    午

13：00—16：00
	叶卓坚
	活鲍松茸茶、10头南非干鲍、鹅掌扣鲍鱼、啫啫活鲍鱼、迷你佛跳墙

	5月

25

日
	上    午

08：30—11：30
	叶卓坚
	松茸扣关东、虾籽大乌参、京葱鹅肝烧海参、黄牛肝菌酿海参、龙虾球炒燕窝燕液

	
	下    午

13：00—16：00
	叶卓坚
	白玉藏奇珍 、金泊玉如意、官燕炖海棠、私方炖官燕、东鱼翅沙拉

	5月

26

日
	上    午

08：30—11：30
	叶卓坚
	私房茶壶翅、蟹粉鱼翅、桂花黄牛肝菌鱼翅、珊瑚扒鲍翅、荷包天九翅

	
	下    午

13：00—16：00
	叶卓坚
	老叶火瞳翅、马蹄莲鱼翅、虫草花胶鸭汤、蟹粉鱼肚


备注：凡参加名厨委厨艺培训班的学员可申请加入中国烹协名厨委人才库，以便及时获取更多最新的行业信息，开拓您个人的发展空间。

中国烹饪协会名厨专业委员会学习报名表

                                                                编号：

	培训项目
	中国厨艺燕鲍翅参高级研修班

（ 5月24日－26日）
	项目代码
	20080016

	姓名
	
	性别
	
	民族
	
	文化程度
	

	职业

（工种）
	
	专业工龄

工龄

	
	年龄
	
	职称
	

	工作单位
	
	职务
	

	通讯地址
	

	身份证号码
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	邮政编码
	
	联系电话
	
	传真
	

	个 人

专 业

经 历
	

	对本期

培训的

期  望
	

	住  宿
	· 可与他人合住        包房         不需安排

	备  注
	预计到达时间：


说明：1、表中每一项应填写工整，准确；

2、此表复印有效，填好后，请传真至0532-87623808。
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