中西合璧创新菜肴高级研修班
课程时间安排表

	4月12日8：30－9：00开学典礼、全体学员和领导、嘉宾合影留念

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	4

月

12

日
	上    午
	潘晓林
	芥味黄椒敲目鱼、杭椒蒜香目鱼、
手卷锅巴彩椒烤鳗、腌盘菜烧汁黄鱼脯、绣球银耳

	
	下    午
	潘晓林
	韩国泡菜膏蟹、煎西红柿香茅虾球、柠檬马蹄甜椒虾、蟹黄雪蛤豆腐、蟹黄鱼唇

	4

月

13

日
	上    午
	潘晓林
	香煎大连鲍、烧汁茶香五花肉、双味蟹、蒜香裙边、面皮大虾

	
	下    午
	钱以斌
	XO酱翡翠酥、BBQ烤美国牛肋骨、美极时蔬拌目鱼、黄油焗蜗牛、蟹粉蹦极豆腐

	4

月

14

日
	上    午
	钱以斌
	蟹黄虾球盏、奥尔良炸鸭舌、干捞鱼唇、台湾豆酥银鳕鱼、翡翠山药马蹄爽

	
	下    午
	钱以斌
	蟹籽土豆沙拉、牛肝菌烩阿拉斯加黑鳕、茶树菇炒猪颈肉、杏仁三文鱼香茅棒、烧汁平菇花枝片


备注：凡参加名厨委厨艺培训班的学员可申请加入中国烹协名厨委人才库，以便及时获取更多最新的行业信息，开拓您个人的发展空间。
中国烹饪协会名厨专业委员会学习报名表
                                                                        编号：
	培训项目
	中西合璧创新菜肴高级研修班
（4月12日－14日）
	项目代码
	2008012

	姓名
	
	性别
	
	民族
	
	文化程度
	

	职业

（工种）
	
	专业工龄

工龄

	
	年龄
	
	职  称
	

	工作单位
	
	职  务
	

	通讯地址
	

	身份证号码
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	邮政编码
	
	联系电话
	
	传真
	

	个 人

专 业

经 历
	

	对本期

培训的
期  望
	

	住  宿
	· 可与他人合住        包房         不需安排

	备  注
	预计到达时间：


说明：1、表中每一项应填写工整，准确。

2、此表复印有效，填好后，请传真至0532—87623808。
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